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YABANMERSINLI PASTA

5 adet kakule kapsuli

250 gr. taze yabanmersini
4 yemek kasigi nisasta

20 gr. tereyag!

30 gr. file badem

75 gr. seker

1 adet yumurta

125 gr. mascarpone peyniri
Pudra sekeri

Keki igin,

125 gr. un

100 ml. krema

100 gr. seker

1/2 paket sekerli vanilin

1/2 adet limon kabugu rendesi
2 adet yumurta

200 gr.un

1/2 paket kabartma tozu

Kremayi bir karistirma kabina alip kanstinn. Yumurtalan tek tek kirip kremaya ekleyin ve el mikseri ile
karistirmaya devam edin.

Seker, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ekleyip hafif katilagincaya kadar ¢irpin. Un ve kabartma tozunu
karisimin Ustiine eleyin. Mikserin hizini artirp ¢irpmayi strdardn.

Finni 200°C'ye ayarlayin. Kek kalibini yaglayip Ustiine un serpistirin. Kakule kapsdullerini kirip havanda dévin.
Hazirladiginiz hamura ilave edip karstirin.

Hamuru yaglayip unladiginiz kek kalibina dékiin. Yabanmersinierini temizleyip 2 yemek kagig nisasta ile
karistirin ve hamurun Gzerine paylastirin. Onceden isittiginiz firinda 35 dakika pisirin.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada eritin. File bademleri ve 25 gr. sekeri ilave edip bademler altin sarisi renk alincaya
kadar karamelize edin.

Yumurtanin sarisi ile beyazini ayirin. Yumurta sarisi, kalan seker, kalan nisasta ve peyniri krema kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta beyazini kati ¢irpip karigima ilave edin. Peynirli kremayi pisen kekik stline
yayin. Bademli sekeri de Ustline paylastirip 25 dakika daha pismeye birakin. Pudra sekeri serpip servis yapin.
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