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YABANMERSINLI PANNA COTTA

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

800 gr taze krema

150 gr tam yagl sat

150 gr seker

12 gr jelatin

1 cay kasi ucuyla vanilya

Jelatini 10 dakika soguk suyun igine koyup suda birakin. St ve 200 gr kremayi bir tencerede kaynatin. Sit ile
krema ildiginda, fokurdamaya baglamadan sekeri ilave edin ve karistirin. Krema, st ve seker karigimi
kaynadiktan sonra, sikiimis jelatini de ekleyin ve kaynatin. Kalan krema ile vanilyayi birlestirin. Sekil vermek igin
12 klcUk kalip alin ve panna cotta'yi kaliplara doldurun. Panna cotta ile Ustind sUsleyin. Katilasmasi igin en az
sekiz saat buzdolabina koyun. Yaban mersini sosu egliginde servis yapabilirsiniz.
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