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YABANMERSINLI MiINI CHEESECAKE

3 adet yumurta

1 paket Pakmaya Vanilyal Targinli Puding
2 paket labne peyniri (400 gr)

Yarim kutu krema (100 ml)

Uzerini stslemek igin:

Pakmaya Pudra Sekeri

Taze yaban mersini

Nane yapraklari

Yumurtalar mutfak robotunda 5 dakika boyunca ¢irpin.

Pakmaya Vanilyal Targinli Puding[?li ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

En son labne peyniri ile kremayi ilave edin.

Spatula ile alttan iste dogru havalandirarak karigimi iyice birbirine yedirin.

Hazirladiginiz karigimi yaglanmig silikon kek kaliplarina paylastirin.

Onceden isitilmig 160 dereceye ayarli firinda, tzeri tabaka olugana kadar pisirin.

Firindan alin. Buzdolabinda birkag saat dinlendirin. Istege gore lizerine Pakmaya Pudra Sekeri serpin. Taze
yaban mersini ve nane yapraklariyla sUsleyip servis edin.
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