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YABANMERSINLI KREP

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma lozu

1 tutam tuz

3 yemek kasi§i tozseker

2 adet yumurta

Yarim su barda@i yagsiz sit

40 gr margarin

115 gr taze ya da dondurulmus yabanmersini

Unu, kabartma tozunu ve tuzu karistirip bir kaseye koyun. Uzerine sekeri ilave edin. Ayri bir kasede yumurtalari
¢Irpin. Sonra unun igine karistirin.

Satun ¢ok azini azar azar ilave ederek, karisimi civik bir hamur kivamina getirin. Sonra siitun kalanini da ilave
edip 1-2 dakika karistirin. 20-30 dakika dinlenmeye birakin.

Genis bir tavaya yag koyup, tavayi isitin. Sonra hamur karigimindan 2 yemek kasigi alip, diizgin bir krep sekli
vermek icin tavay hafifge cevirerek dokdin.

2-3 dakika pisirin. Sonra Uizerine 1-2 yemek kasigi yabanmersini serpin. Alti piser pismez, hemen diger tarafini
gevirin.

Diger tarafi, hafifce kizarana kadar sadece 1 dakika pisirin. Krepi bir tabaga koyup ilik kalmasini saglayin. Bu
sekilde 17 tane daha krep yapin. Arzu ederseniz Uizerinde bal gezdirerek ya da sade olarak limon yapraklariyla
sUsleyerek servis yapin
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