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YABAN MERSINLI KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

250 gram margarin

1 kahve fincani su

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagdi dondurulmus yaban mersini

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta iyice ¢irpin. Eritilmis ve sogutulmus margarin ile suyu ekleyip, tekrar ¢irpin.
Un, kabartma tozu ve vanilya ekleyip, karigtirin. 28 cm gapinda kelepgeli kek kalibina bosaltin ve lizerine yaban
mersini serpin. Onceden isitilmig 160 derece firinda 50- 55 dakika pisirin. llindiktan sonra servis tabagina alin ve
dilimleyerek servis yapin.
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