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YABANMERSINLI KAFESLI TARTOLET

225 un

110 g tereyag, kiplu

150 g yaban mersini

225 g yabanmersini receli
1 yumurta, ¢irpilmis

Firini 200 ° C'ye isitin.

Unu bir karistirma kabina aliniz ve tereyagi ile karigim ince kirintilara benzeyene kadar ovalayiniz. Hamuru
butinlestirmek igin yeterince soguk su ilave edin. Buzdolabinda 30 dakika sogutun.

Hamuru unlu bir ylizeyde yuvarlayin ve 6 daireyi kesin, ardindan 6 tart olet kalibina sivayin. Fazla hamurlar
kafes yapmak icin 1 cm'lik seritler halinde kesin.

Yaban mersinini regel ile karistirin ve hamur kutularina doldurun. Hamur seritlerini Ust Uste bir 6rgi desenine
yerlestirin ve kenarlari mihdrlemek icin kivirin.

Hamura firga ile ¢irpilmig yumurta strun.

Tartoletleri 25 dakika ya da kahverengi renk alana kadar pisirin.
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