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YABANI MANTARLI TARTOLET

375 gram milféy hamuru

Un

25 gram tereyagi

300 gram karigik yabani mantar
25 gram parmesan

Maydanoz

1 dis sarimsak

1 yumurta

Unu bir tezgéha serpin ve Uzerine milfdy hamurlarini koyup yaklagik 15 santimetre genigliginde 4 daire kesin.
Bunlari buzdolabinda bir firin tepsisinde sogumaya birakin.

Firni 200 derece sicakliga ayarlayin. BlyUk bir tencereyi isittiktan sonra tereyagini icine atin ve eridiginde
mantarlari 5 dakika boyunca kizartin. Daha sonra mantarlari parmesan, maydanoz ve sarimsak ile karigtirin.
Her tartin kenarina 1 cm[?lik bir sinir gizin sonra mantarlari merkez daireye kagikla serpistirin. Girpilmis
yumurtayla kenarlarini firgalayin ve altin rengini alana kadar 20 dakika boyunca firinda pisirin. Sicak sicak servis

yapin.
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