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YABANI MANTAR CORBASI

50 gr kestane mantar

50 gr sitaki mantar

50 gr porgini mantari

50 gr istiridye mantari

50 gr kanlica mantari

Bir miktar zeytinyagi

Bir miktar tuz ve karabiber
2 dis sarimsak

1/2 litre su

200 gr sarimsak

1 paket Knorr Sebzeli Gegni

Butin mantarlar julyen dograyip kizgin tavada zeytinyag ile sulandirmadan kavurun. Tencereye alarak
sarimsak, krema, Knorr sebzeli cesni ve su ekleyip kaynatin. 5 dk daha pisirip tuz ve karabiber ile lezzetlendirin
ve servis edin.
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