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YABAN ORDEGI FIRIN CEVIRMES]

Necip Usta

1 adet yesil bagl yaban 6érdegi

1 corba kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

2 ¢orba kagiJ! tepeleme yag (100 gram)
1 su bardagi Sebze Karigimi

1 su bardagi esmer et suyu

tarafina striintz ve firma koyup her 5 dakikada bir, hem kabindaki yagindan 1 kasik alip Uzerine dokerek
yaglayiniz ve hem de 1 kasik sicak suyu yaban drdeginin Gzerine serpiniz. Her 5 dakikada yaglayip, su serperek
Ordeqi pisiriniz ve bir kaba koyunuz. Sonra sebzeleri kavurup yagini siiziinliz, icine esmer et suyunu koyup 2
dakika kaynatip sGzinlz. Yaban 6rdegini dilimleyip Uzerine hafif kizartilmis tereyadi koyarak ve sosunu ayri
vererek servis yapiniz.

Not: Yaban 6rdeklerinin ¢esitli cinsleri vardir. Bunlarin en iyisi "suna" denen yesil bash drdektir.
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