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YABAN MEYVELERINDEN TURTA

Hamuru igin:

iki buguk su bardagi un

200 gram tereyagi

Yaran su bardagi tozseker

Bir tutam tuz

Iciigin:

600 gram dondurulmus karigik orman meyvesi (bdgurtlen, frenk GzimU, yaban mersini, gilek)
10 corba kasig tozseker

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi

1 ¢corba kasigi tereyagd

Hamur malzemelerini genis bir kaba alarak elinizle iyice yogurun. Hamurun 2/3'10k kismini alip merdane ile
kalibinizin kenarlarim da értebilecek buyUklikte acin. Sonra yaglanmis turta kalibina alip, elinizle dizeltin, i¢
malzemenin meyvelerini kullanmadan 15 dakika 6nce genis bir kaba alip ¢dzilmeleri bekleyin. Daha sonra fazla
sularini akitip Uzerine tozseker, tereyadi ve bugday nisastasini ekleyip harmanlayin. Karisimi tuta kabina
bosaltin. Kalan hamur pargasini da kalibi blyUkliga kadar agm. Sonra bir kurabiye kalibi ile hamurdan 4 parga
kesip ¢ikarin. Hamuru tartin Gzerine kapatin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 15 dakika pigirin. Daha sonra
firn 1sisin 180 dereceye dislrlp 45 dakika daha pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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