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YABAN MERSINLI VE CIKOLATALI MUFFIN

https://yemek.name

3 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi st

1 adet yumurta

75 gram margarin (eritiimig)

% su bardagi yabanmersini (taze ya da kurutulmusg)
2 su bardagdi damla ¢ikolata

Bir kapta eritilmis margarini, sitl ve yumurtayi karigtirarak iyice ¢irpin.

Bagka bir kaba unu eleyin ve Gzerine toz sekeri ekleyerek karigtirin.

Daha sonra tzerine margarin, st ve yumurta karigimini ekleyerek mikserle ¢irpin.

Kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip biraz daha ¢irptiktan sonra yaban mersinlerini ve gikolatayi ekleyip
kasikla karigtirin.

Karisimi muffin kalibiniza doktiikten sonra énceden 180°C[2lye isitiimig firnda 30 dakika pisirin.
Soguduktan sonra kaliplardan gikarip servis edin.
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