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YABAN MERSINLI VE BADEMLI MUFFIN

6 adet yumurta aki

80 gram tereyagi

1 limon kabugdu rendesi

200 gram pudra sekeri

120 gram 6gutiimus ¢ig badem
120 gramun

150 gram yaban mersini

25 gram file badem

Tereyagini eritin, sogutun.Yumurta beyazlarini kdpurene ama tam katilagsmayana kadar ¢irpin.

Tereyagini, limon rendesini, pudra sekeri, badem unu ve unu bir spatula ile karigtirarak yumurta akina ekleyin.
Dondurulmus yaban mersinini ekleyin. Harci hafifce yagladiginiz minik muffin kaliplarina bélistirin. Uzerine file
badem serpin.

200 derecede 20 dakika pisirin. Firindan alip 5 dakika sogumaya birakin. Daha sonra kaliptan ¢ikartip tam
sogumaya birakin.

Ardindan servis edin.
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