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YABAN MERSINLI TURTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

150 g kip seklinde kesilmis soguk tereyadi
1 yumurta

3 - 4 yemek kasigi su

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1,5 su bardagi dondurulmusg yaban mersini
1,5 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi su

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi

1 cay bardagi 6guttimis badem

1 yemek kagigi toz seker

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Kalip:

Tart kalibi (@ 24 cm)

Kalibi tereyagi ile yaglayin.

Tereyadi, yumurta, su, pudra sekeri, sekerli vanilin, un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alip yodurun.
Hamuru ikiye bélin. Yarisini streg film ile sarip buzdolabina koyun. Kalan yarisini pisirme kagidi Gizerinde 26 cm
¢apinda ac¢in. Pisirme kagidi ile kaldirip kalibin Gzerine ters gevirin. Kagidi ¢ikarin. Hamuru eliniz ile kalibin
tabanina ve kenarlarina 3 cm yiksekliginde yayin. Gatal ile birgok yerinden delin ve dondurucuya koyun.
Yaban mersini, toz seker, su ve misir nisastasini bir tencereye alin. Nisasta eriyinceye kadar kasik ile karigtirin.
Ocaga alin ve orta i1sida sUrekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha
karistirarak pisirin. Sire sonunda ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kalibr dondurucudan ¢ikarin. Badem ve toz sekeri mutfak robotunda 6gditiin. Tartin tabanini kaplayacak sekilde
serpin. Uzerine soguyan yaban mersinli karigimi yayin. Ayirdiginiz hamuru 0,5 cm kalinhginda agin. 1 cm
genigliginde 14 adet gerit kesin. Bu geritleri ikili olarak dikkatlice birbirine dolayin ve tartin Gzerine yerlestirin.
Uzerlerine yumurta sarisi stirtin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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