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YABAN MERSINLI TARTOLET

Tuzlu tart hamuru:

400 ml stt

5 adet yumurta

500 g seker

20 g seker

1 kg un

1 kg tereyagi, soguk

2 paket vanilya

Biraz limon kabugu rendesi
1 tutam tuz

Ici:

Yaban mersini, ahududu veya karigik orman meyveleri (taze veya derin 400 ml krema dondurulmusg)
800 ml bitiin yumurta

Yukaridaki listede yer alan malzemelerden tuzlu tart hamuru hazirlayin. Malzemelerin soguk olmasina ve
hamuru ¢cabuk yogurmaya dikkat edin. Aksi takdirde hamur, piserken yanmaya yatkin olur. Tuzlu tart hamurunu
en az bir saat sogutun.

Bu arada tam yumurta, sut ve kremadan (2:1:1 oraninda) i¢i hazirlayin ve arzu ettiginiz miktarda sekerle
tatlandirin.

Tuzlu tart hamurunu agin, yuvarlak yapin ve Multibaker kalibin oyuklarina yerlestirin, hafifce bastirin. Orman
meyvelerini hamurun igine doldurun ve tzerine, hamurun kenarinin 3 mm altina gelinceye kadar i¢ dokin. Kiguk
tartlan SelfCookingCenter® Unitesinde "Firinlama”, "Tepside kek" ayarinda firinlayin.

Ardindan biraz sogutup Uzerlerine biraz kayisi marmeladi dokiin veya pudra sekeri serpin.

Soguk veya Ilik servis edin.

Not: Ravent, kayisi, Frenk Gzimu veya bagka meyvelerle de olur.
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