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YABAN MERSINLI SUTLAC

https://www.droetker.com.tr

Sos igin:

1 su bardagi dondurulmus yaban mersini
2 yemek kasigi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay bardagi su

Sitlag:

1 poset Dr. Oetker Siitlag

2,5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

1 cay bardagi kirilmig antepfistigi
Suslemek igin:

2 - 3 yemek kasigi 6guttimus antepfistigi
8 - 10 adet yaban mersini

Yaban mersini, toz seker, limon kabugu rendesi ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 6-7 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Sit ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine sltlag posetini bosaltin ve karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
ocag! kisin ve 5 dakika daha pigirmeye devam edin. Hazirladiginiz sitlaci aralara yaban mersinli sos ve Antep
fistig1 serperek kuplara doldurun. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve yaklasik 1 saat bekletin. Uzerlerini
Antep fistigi ve yaban mersini ile stsleyerek servis yapin.
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