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YABAN MERSINLI SATO

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

0,5 su bardagi su

1 limon kabugdu rendesi

Kek:

1-1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

150 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi 6guttimdis ceviz

1 portakal kabugu rendesi

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 cay bardagdi taze yaban mersini (blueberry)
Kaplama:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 su bardag@i taze yaban mersini (blueberry)
Sislemek icin:

1 su bardag@i taze yaban mersini (blueberry)
1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kagit muffin kalibi

Dilimli derin kek kalibi (@ 22 cm)

Kelepceli kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢iroma kabina alin ve mikser ile once dislk, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Limon kabugu rendesini ilave edip kasik ile iyice karistirin ve kaliba alin. Uzerini dizeltin ve pigirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarin, spatula yardimi ile pandispanyayi kaliptan ayirip sogutma teli izerine alin ve sogumaya birakin.
Finni kapatmayin, dilimli derin kek kalibini margarin ile yaglayin.

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karistirin. Ayri bir ¢irpma kabina yumurta, toz seker, margarin ve
sekerli vanilini alin. Mikserin girpici uglari ile 2-3 dakika ¢irpin. Un karigimini ilave edin ve 1-2 dakika daha girpin.
Ogutlimas ceviz ve portakal kabugu rendesini ekleyip kasik ile karistirin. Muffin kalibina 2 yemek kasigi hamur
koyun. Kalan hamuru kaliba alin ve Gzerini diizeltin. Her iki kalibi da firina alin ve pisirin. Muffini pisirmenin 20.
dakikasinda firindan cikarin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Keki firndan ¢ikarin. 5 dakika sonra spatula yardimi ile kenarlarini ayirin, kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
Krem santiyi 1 su bardagi soduk st ile tarifine gére ¢irpin. Pandispanyayi enlemesine (ige kesin. ik kati ters
gevirerek servis tabagina alin. Uzerine krem santinin yarisini yayin ve yaban mersinlerinin yarisini siralayin.
Ikinci kat pandispanyayi kapatin, kalan krem santi ve yaban mersinlerini yayin ve son pandispanyay! Uzerine
kapatin. Pasta kremasini margarin ve sit ile tarifine gére hazirlayin. Hazirladiginiz pastayi pasta kremasinin
yarisi ile kaplayin. Cevizli keki hazirladiginiz pastanin Gzerine koyun. Oyuk kisimlari dolduracak sekilde Uzerine
pasta kremasi yayin. Kekin ortasindaki boslugu 1 su bardagdi yaban mersini ile doldurun. Muffini kagidindan
ayirip kekin Uzerine yerlegtirin. Kalan pasta kremasini diiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun ve muffinin
Uzerine sikin. Hazirladiginiz pastay buzdolabina alin ve 1-2 saat sodutun. Servis sirasinda Uzerini yaban mersini
ile stsleyip pudra sekeri serpin.
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