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YABAN MERSINLI RULO PASTA

4 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
4 corba kasigi un

1 corba kasigi margarin
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi nisasta

3 corba kasi§i toz seker
1 kase yaban mersini

3 corba kasi§i toz seker
1 poset kdpurtliimis santi

Yumurtalar kirlyoruz ve Uizerine sekeri dokiyoruz. Mikserle kbplrene kadar ¢irpiyoruz. Suyu dékiyoruz ve
karistirlyoruz. Vanilyayi, kabartma tozunu, margarini ve unu ilave ediyoruz. Karistiriyoruz ve yagl kagit
serdigimiz firin tepsisine kek harcini dékuyoruz.

Uzerini spatulayla diizeltiyoruz. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Kremasi icin, sttl tencereye
doéklyoruz. Sekeri, unu ve nigastay! ilave ediyoruz ve ¢irpma teliyle karistirarak pisiriyoruz. Kivami koyulasip
kaynayinca altini kapatiyoruz. Kremayi sogumaya birakiyoruz. Yaban mersini sosu i¢in, yaban mersinini tavaya
aliyoruz.

Toz sekerini ddkiyoruz ve pisiriyoruz. Kremamiz soguyunca 1 tath kasigi krem santi koyup ¢irpiyoruz. Keki yagl
kagittan ayiriyoruz ve Uzerine yaban mersini sosunu dokiyoruz. Kremamizi da Gzerine dokiyoruz ve spatulayla
yaylyoruz. Rulo seklinde sariyoruz. Ustiine krem santiyi sUrlyoruz. Yaban mersiniyle stsleyerek servis ediyoruz.
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