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YABAN MERSINLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Taban:

0,5 su bardagi un

0,5 su bardagi ince 6gittlmuas kabuksuz badem
2 yemek kasigi toz seker

50 g oda sicakliginda tereyagi

1 yemek kasigi su

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
Vanilyali puding karigimi:

1 poset Dr. Oetker Vanilyall Puding

2,5 su bardagi sit

1 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri icin:

1,5 su bardagdi yaban mersini (blueberry)

1,5 yemek kasigi toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nigastasi

7 - 8 adet yaban mersini (blueberry)

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine 6guttimus badem ve toz sekeri ilave edip kasik ile karigtirin. Tereyagi, su ve
vanilya aromasini ilave edip yogurun. Hamuru kaliba alin, tGzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. )

Sat ve yumurta sarisini bir tencereye alip el ¢irpicisi ile iyice karigtirin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta
ateste surekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Soguyan pudingi mikser ile 2 dakika girpin. Ayri bir kapta krem gantiyi yarim su bardagi soguk st ile 2-3 dakika
¢irpin. Uzerine pudingi ilave edin ve mikserin orta devrinde 2 dakika daha cirpin. Karisimi kaliptaki kekin Gzerine
doklp kaslik ile yayin. Streg film ile kapatin ve buzdolabinin dondurucu bdlimiinde donuncaya kadar yaklasik 4
saat bekletin.

Yaban mersini ve toz sekeri kii¢Uk bir tencereye alin. Yarim ¢ay bardadi suyun icine nigsastayi ilave edin ve
eriyinceye kadar karigtirin. Yaban mersinlerinin tizerine dokin ve orta ateste surekli karstirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Pastayi dondurucudan alin ve kaliptan ¢ikarin. Servis tabagina alip Gzerine yaban mersinli karigimi yayin. Yaban
mersini ile sUsleyin ve bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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