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YABAN MERSINLI PANKEK

http://www.verita.com.tr

1 paket Verita DrBlue Yaban Mersini
2 su bardagi un

2,5 corba kasigi seker

1 cay kasigi karbonat

1,5 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasig vanilya

1/2 gay kagi§i tuz

3 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2,5 su bardagi sit

Belirtilen miktarlarda un, seker, karbonat, kabartma tozu, vanilya ve tuzu bir kapta; eritilmis tereyagi, yumurta
sarisi ve s(itii ise ayri bir kapta karistirin. Sonra sulu olan malzemeyi, kuru malzemelerin izerine dokdin ve tel
cirpiciyla karistirin. Karigimi dnceden isitiimig teflon bir tavaya kasik yardimiyla dékerek, yaban mersinlerini de
ekleyip onlU-arkali pisirin.
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