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YABAN MERSINLI PANKEK

2 yumurta

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

2 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi seker

2 su bardagi un

1 su bardagi yaban mersini

Yumurta, sut ve yogurt tel ¢irpici ile iyice ¢irpilir diger malzemeler ilave edilir.

Kivami boza kivaminda olmali krep hamurundan biraz daha koyu.

BuyUk teflon bir tava iyice isitilir ve kepge ile azar azar hamurdan dékilir hamurlarin Gizerine yaban mersini
serpilir ve iyice gbz gdz olunca cevrilir.

Diger tarafida pisince alinir.

Not: Hamurlar kiiguk bir kepge ile veya yarim kepgeden daha az koyabilirsiniz.
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