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YABAN MERSINLI MUZLU KUP

https://www.droetker.com.tr

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Muzlu Puding
2,5 su bardagi sit

8 adet kiiclk boy vanilyali gofret
0,5 gay bardagi findik kiridi

1 yemek kasigi bal

1 cay bardagi yaban mersini

1 cay bardagi krema

Sislemek icin:

1,5 - 2 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcgalari
4 adet kiiguk boy vanilyali gofret
10 - 12 adet yaban mersini

S0tU tencereye alin ve Uzerine pudingi ilave edin, orta ates Uizerinde sUrekli karigtirarak pisirin. Kaynama
bagladiginda ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.
Gofretleri mutfak robotunda 63utiin ve derin bir kaba alin. Uzerine findik kirnidi ve bali ilave edip iyice karigtirin.
Yaban mersinlerini ikiye kesin. Soguyan pudingi ¢irpma kabina alin, Gzerine kremayi ekleyip mikserin disuk
devrinde 1 dakika ¢irpin. Yaban mersinlerini ekleyin ve kagsik yardimi ile ezmeden karistirin. Hazirladiginiz
gofretli karisimin yarisini kuplara paylastirin, Gzerlerine pudingli karigimin yarisini dékiin. Kalan gofretli karigimi
ve en Uste pudingli karisimi koyun. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Cikolata parcalarini benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun ve gofretlerin
Uzerine gllen suratlar ¢izin. Kuplarin Gzerine gofretleri batirin, yaban mersini ve gikolata ile stsleyip servis

yapin.
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