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YABAN MERSINLI MUHALLEBI

1 kase yaban mersini

1 kase gilek

1 cay kasigi damla sakizi

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

4 corba kagig! piring unu

1 cay bardagdi kiyilmis findik
1 cay bardag ¢ig badem
Yarim limon suyu

Nane yapraklari

Tencereye siit ve piring ununu koyun, karigtirarak 5 dakika pisirin. Uzerine sekeri ekleym 3 dakika yine
karigtirarak pisirip ocaktan alin. igine damla sakizini kabuklar soyulmus ve k|y|Im|§ ¢ig bademi koyup kaselere
bosaltin. Uzerini fistik, badem, findik ve meyvelerle siisleyip soguk olarak servis yapin.
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