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YABAN MERSINLI MUFFIN

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi un

1 yemek kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

3/4 su bardagdi toz seker

1/2 su bardagi eritilmis tereyagdi veya sivi yag

2 adet yumurta

1 su bardag st

Vanilya

1 su bardagi yaban mersini (taze veya dondurulmusg)

Firini 180 dereceye getirin ve muffin kaliplarini hafifce yagdlayin veya muffin kagitlar yerlestirin.

Genis bir kapta un, kabartma tozu, tuz ve sekeri karistirin.

Ayri bir kapta yumurtalari hafifge ¢irpin, ardindan eritilmis tereyagdini (veya sivi yagi), st ve vanilyayi ekleyin.
Bu karigimi kuru malzemelere ekleyip homojen bir hamur elde edene kadar karistirin.

Yaban mersinlerini una hafifge bulayin (bu, yaban mersinlerinin hamurun dibine ¢ékmesini dnler) ve dikkatlice
muffin hamuruna karistirin. )

Hamuru muffin kaliplarina paylastirin. Uzerini dizlegtirmeye gerek yok, ¢tinki firinda kendiliginden kabaracaktir.
Onceden isitiimis firnda 20-25 dakika pigirin. Muffinlerin Gzeri altin sarisi renge déndugdinde ve kirdan temiz
¢iktiginda pismis demektir. )

Muffinleri firndan ¢ikarip bir stire sogutun. Istege bagl olarak Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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