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YABAN MERSINLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

1 bardak kepekli un

10 gr kabartma tozu

1/2 bardak esmer seker

Bir tutam tuz

2 yumurta + 1 yumurta aki

Yarim bardak sivi yag

1 yemek kagigi vanilya

Yarim bardak yaban mersini, taze veya dondurulmus
1 yemek kasigi rendelenmis kuru Hindistan cevizi
Beyaz krema igin:

2 yumurta aki

2 yemek kagsigi esmer seker

Yarim bardak yaban mersini (sislemek igin)

Yumurtalar sekerle cirpin. Yag ekleyip ¢irpmaya devam edin. Bu karisima Hindistan cevizini, tuzu, vanilyays,
unu ve kabartma tozunu ekleyin, iyice karigtirin, daha sonra yaban mersinlerini ekleyip tekrar karigtirin. Firininizi
175°C sicaklida getirin. Bu karisimi 12 adet muffin kabina paylastirin. 25- 30 dakika pisirin.

Yumurta aklarini krema kivamina gelinceye kadar sekerle birlikte girpin. Soguduktan sonra, muffin[2llerinizin
Uzerini bu kremayla kaplayin.
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