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YABAN MERSINLI MISIR EKMEGI

https://www.kumtel.com

1 su bardagi misir unu

1 Y2 su bardadi cok amaclh un

% su bardag seker

2 cay kasigi kabartma tozu

% cay kasigi koser tuzu

1 su bardagi tam yagl sat

12 yemek kasigi tereyagi, eritilmis ve sogutulmus
2 blyUk yumurta

2 su bardagi yaban mersini

Firin tepsisini iyice yaglayin.

Misir unu, un, seker, kabartma tozu ve tuzu blyUk bir kapta karistirin.
Ayri bir kapta sit, eritilmis tereya@i ve yumurtalari karigtirin.

St kansimini un karisimina karistirin.

Ardindan yaban mersinini ekleyin.

Hamuru hazirlanan tavaya aktarin ve énceden 180°C&apos;de isitilmig airfryerda 45 dk pisirin.
Misir ekmegini pisme siresinin yarisinda kontrol edin ve Uzeri cok ¢abuk kizariyorsa ¢ok amagl pisirme kagidi

ile kaplayin.
Misir ekmegini dilimlemeden énce 20 dk sogumaya birakin.
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