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YABAN MERSINLI MAYALI COREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1,5 su bardagi ik sit

2 yemek kasigi esmer seker

50 g yumugak margarin

I¢ malzeme:

2 - 3 yemek kagiJi esmer seker
2 yemek kagsigi su

1 su bardag iri kinlmig findik

1 su barda@ kurutulmus yaban mersini (blueberry)
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 20 cm)

Unu eleyip mayayi ilave edin ve kasik ile karigtirin. llik stt, esmer seker ve margarini ilave edip iyice yogurun.
Uzerini kapatip 35-40 dakika mayalanmaya birakin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

2-3 yemek kasigi esmer sekeri 2 yemek kasigi suda eritin. Mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun ve hafif
unlanmis tezgahta merdane ile 1 cm kalinliginda dikddrtgen agin. 5 cm genisliginde seritler seklinde kesin.
Uzerlerine firga yardimi ile sekerli su sirlin, findik kingi ve kurutulmus yaban mersinlerini serpin. ilk hamur
seridini kisa kenarindan baglayarak rulo seklinde sarin. Hazirladiginiz ruloyu ikinci bir hamur seridinin Gzerine
alin ve sarmaya devam edin. Hamur seritleri bitinceye kadar ayni sekilde sarmaya devam edin. Hazirladiginiz
hamuru kaliba alin, Gzerini kapatip 15-20 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin ve 5-10 dakika bekletin. Kaliptan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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