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YABAN MERSINLI KUP

https://www.droetker.com.tr

Yaban mersinli sos:

1,5 su bardagdi yaban mersini (blueberry)
1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

1 cay bardagi su

Dolgu:

0,5 ¢ay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem
Sakizli muhallebi:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi

3,5 su bardagi sit

25 g margarin

Sislemek icin:

Yaban mersini

Yaban mersini, limon kabugu rendesi ve toz sekeri bir tencereye alin. Misir nisastasini suya ekleyip eriyinceye
kadar karistirin. Bu karigimi tenceredeki yaban mersinlerinin Gzerine dékin. Orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
3,5 su bardag sutl bir tencereye alin. Uzerine sakizli muhallebi posetini bosaltin ve orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip margarin ekleyin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak 10 dakika sogutun. Daha sonra ¢irpma kabina alin ve mikser ile distk
devirde 5 dakika cirpin.

Sakizli muhallebiyi aralara yaban mersinli sos ve badem parcalari koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 1-2
saat bekletip yaban mersini ile susleyin ve servis yapin.
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