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YABAN MERSINLI KIRINTI PAY

Bengl Dogruel

1 su bardagi toz seker

200 gr margarin veya tereyagi (soguk)
3 su bardagi un

1 adet yumurta

Hamur icin tm malzemeyi karistirin. Parmak uglarinizla hamuru isleyin, kirinti seklinde bir malzeme edin. Blyuk
boy tart kalibina ya da 1siya dayanikli blyUk boy bir borcama hamurun 4'te 3'Gn0 alin. Elinizle bastirin ve tabani
olusturun. Yaban mersinlerini bir kaba alin, bu malzemenin Uzerine seker ve nisasta karigsimini ekleyin, karigtirin.
Bu karigimi hamurun Gzerine yayin. Ayirdiginiz kinnti hamuru yaban mersinli harcin tGzerine serpin. 180 dereceye
ayarlanmig firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. llikken dilimleyin ve soguk sitle servis edin.
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