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YABAN MERSINLI KEK

1+1/4 fincan un

Yarim su barda@ seker

Geyrek cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu
3/4 fincan tam yagl sit

1/3 fincan eritilmis tereyagi

2 bardak taze yaban mersini
1/3 fincan seker

1 tath kasidi vanilya.

Bir karigtirma kabina unu, sekeri, tuzu ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Sitl ve tereyagini ekleyip
karistirmaya devam edin. Yaglanmis firin tepsisine dékin. Uzerine yaban mersinlerini dagitin. Uzerine ise
ceyrek fincan sekeri ve vanilyayi karistirip serpin. 350 derecelik firnda 40-45 dakika pigirin.
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