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YABAN MERSINLI KEK (HOLLANDA)

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi un

1 cay kasigi vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tutam targin

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasidi pudra sekeri
1 cay bardagi yaban mersini

Margarini tavada eritin.

3 yumurtay derin bir kapta st ve vanilya ile ¢irpin.

Girpilmis yumurta karigsimina un, targin ve tuzu ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Kargimi iyice cirptiktan sonra sana yagini da ekleyip karistirmaya devam edin.

Daha sonra, yagi eritmek igin kullandiginiz tavaya karigimi dékiin ve Uzerine yaban mersinlerini serpistirin.
10 dakika kadar alti altin sarisi olana dek harl ateste pisirin.

Alti renk degistirince atesin altini kisip bir 10 dakika daha pisirin.

Servis ederken Uzerine dilediginiz kadar pudra sekeri serpin.

»

© lezzetler.com tarif no:119008 « adi:Yaban Mersinli Kek (Hollanda) « génderen:engel « indirme tarihi:21.05.2024 - 05:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yaban-mersinli-kek-hollanda-vt87138
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/yaban-mersinli-kek-hollanda-119008.jpg
http://www.tcpdf.org

