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YABAN MERSINLI KALPLI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su barda@i dondurulmus yaban mersini

1 yemek kasigi toz seker

0,5 gay bardagi su

125 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi un

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Pastaci Kremasi - Pismeli
2 su bardagi sut

80 g margarin

Sislemek icin:

1 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
10 adet taze yaban mersini (blueberry)
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Yaban mersinlerini bir tencereye alin. Uzerine toz seker ve suyu ilave edip orta ateste pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirin. Sire sonunda ocaktan alin. Catal ile iri pargalari ezerek
karistirin ve sogumaya birakin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kalibi margarin ile yaglayin. Tereyagi, yumurta sarisi, pudra sekeri, sekerli vanilin, un ve hazirladiginiz yaban
mersini plresinden 2 yemek kasigi kadarini bir kaba alin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamurdan cevizden biraz daha biyuk bir parga ayirin. Kalan hamuru kalibin igine, kenar kismi 4 cm
yUksekliginde olacak sekilde yayin. Catal ile bircok yerinde delin. Dondurucuya alin ve 5 dakika bekletin. Stire
sonunda dondurucudan ¢ikarin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Firini kapatmayin. Ayirdiginiz hamuru merdane ile 0,5 cm kalinhginda acin
ve kalp seklindeki kurabiye kalibi ile kesin. Pigsirme kadidi serilmis firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

S0t bir tencereye alin ve Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karstirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, margarini ilave edin ve 1 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alin ve
sogumaya birakin.

Soguyan tarti dikkatlice kalibindan gikarin ve servis tabagina alin. Soguyan pastaci kremasini ¢girpma kabina
alin. Uzerine kalan yaban mersini puresini ilave edin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Tartin igerisine alin ve tzerini
dlzeltin. Buzdolabinda 1 saat bekletin.

Sire sonunda hazirladiginiz kalp seklindeki kurabiyeler, ¢ikolata pargalari ve yaban mersini ile Gzerini
sUsleyerek servis yapin.
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