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YABAN MERSINLI KAHVALTILIK

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2,5 cay kasig toz seker

3 yemek kasigl yumusak margarin

2 yemek kasigi yogurt

Yarim su bardagi yikanmig yaban mersini
1,5 su bardag Ik siit

Istege gore findik

Tdm malzemeyi genis bir kaba koy ve avucunla degil parmak uglarinla cimcikleyerek karistir. Bunun sebebi,
icindeki yabanmersini veya benzer meyveyi ezmemek, patlatmamak. Tepsiyi incecik sivi yag ile yagdlayin ve
avuglarak tuttugunuz mandalina biyUkligindeki pargalari tepsiye dizin. Sekil vermek durumunda degilsiniz.
Direk kopartin ve tepsiye atin. 200 dereceye 1sinmis firina tepsiyi koyun ve yaklagik 15-20 dakika boyunca
pisirin. Uzeri kizarsin gibi bir sart yok, azicik pembelesmeye basladigi anda firindan alin. Bu biraz hamurumsu
olacagindan iclerinden birinin Gzerine bastirarak pistiginden emin olduktan sonra firindan ¢ikartin. Sicak servis
edin.
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