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YABAN MERSINLI FOCACCIA

https://www.elele.com.tr

2/3 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
2.5 su bardagi un

1 paket instant maya (10 gr)
1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 su bardag ik sit

1 yumurta

55 gr tereyadi (yumusatiimig)
2 su bardagi yaban mersini
3 yemek kasig file badem

Un, tuz, sekerin yarisi, vanilya ve mayay bir kapta harmanlayin. St, tereyadi ve yumurtayi ekleyip 5 dakika
yogurun. Ele yapismayan bir hamur i¢in gerekirse azar azar un ilavesi yapin. Uzerini érterek 1 saat
mayalanmaya birakin. Kalan seker ve rendelenmis limon kabugunu harmanlayin. Hamuru iki esit pargaya ayirin
ve ilk pargay! yagh kagit arasinda dikdértgen sekilde merdane ile agin. Yaban mersinin yarisini limonlu sekerin
yarisi ile karigtirin ve hamurun tzerine yayin. Diger hamuru daha biyUk acarak Uzerine kapatin ve kenarlarini
alta dogru katlayin. Firin tepsisine aktarin ve Uzerini streg film ile kapatarak 20 dakika bekletin. Hamurun Uzerine
fircayla sut sdrin. Kalan seker, file badem ve yaban mersinlerini serpip 180 derece firinda kizarincaya kadar
yaklasik 25 dakika pisirin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151303 « adi:Yaban Mersinli Focaccia « génderen:geri zekariye « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yaban-mersinli-focaccia-vt109451
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yaban-mersinli-focaccia-151303.jpg
http://www.tcpdf.org

