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YABAN MERSINLI GIYALI KEK

2 Tatl Kasigi Giya Tohumu
3 Yumurta

1 Su Bardagi Seker

1 Su Bardag Siit

2 Su Bardagi Sivi Yag

2 Su Bardagi Yaban Mersini
1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

2,5 Su Bardagdi Un

Derin bir kabin i¢erisine 3 yumurtayi kirin Gzerine sekeri ilave edip ¢irpici yardimi ile seker ve yumurtay!
kdpurtene kadar ¢irpin.

Kopik haline gelmis seker ve yumurtalarin Gzerine sivi yag, sutd, elenmis unu, ¢iya tohumunu, kabartma tozu ve
vanilyay: ekleyip spatula yardimi ile kbpukleri séndiirmeden agagidan yukari olacak sekilde karigtirin.

Yaglanmig firin tepsisinin igerisine kek hamurunu dokin. Uzerine yaban mersinlerini dileginiz sekilde ekleyin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirin.
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