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YABAN MERSINLI GILEKLI TART

2,5 su bardagi un

125 gram tereya@i veya margarin (soguk olacak)
125 gram pudra sekeri

1 adet yumurta

4 yemek kasigi soguk sut

1 yemek kasigdi vanilyal seker

Tereyadi veya margarin bicakla kii¢ik pargalar halinde dograyin, pudra sekeri ile karistirin. Yumurta ve st ilave
edin. Unu eleyerek ve yavas yavas ilave ederek vanilyali seker ile birlikte kullanin, ele yapigmayan bir hamur
elde edilir. Streg filme sarilarak buzdolabinda en az yarim saat bekletin. Merdane yardimi ile dikdértgen seklinde
hamurunuzu agin. Bu hamura mimkdn oldugunca el degdirmeden fazlaca hamurla oynamadan (yagi disari
vermemesi igin )hazirlanir. Hamurunuzun agacaginiz zemine yapigsmamasi i¢in gerekirse zemine nigasta
serpebilirsiniz. Uzerine bir kagik nigasta serpin (koyacagimiz meyvelerin suyu tart hamurunuzu islatmasin diye).
Uzerine ¢ilek dilimlerini serpistirin. Yaban mersinlerini daginik olarak koyun. 1 yemek kasidi pudra sekeri serpin.
170 derece 1sitiimis firna verin. 15-20 dakika arasinda pisirin. Cok ¢abuk pisiyor, arada g6ziiniz firinda olsun.
Hamurun kalinligina gére pisme suresi degisebilir. Firindan ¢ikarttiginizda Gzerine biraz pudra sekeri
serpebilirsiniz.

Not:: Uzerine serptiginiz pudra sekeri istege bagli. Mevsim meyveleri ile degisik cesitlerde yapabilirsiniz. Artan
tart hamurunuzu buzdolabi posetine koyarak ¢ok rahatlikla saklayabilirsiniz. Sonra kullanmak ¢ok rahat oluyor.
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