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YABAN MERSINLI BOGURTLEN MARMELADI

https://www.droetker.com.tr

500 g taze yaban mersini

500 g taze bégurtlen

1 adet yesil limon kabugu rendesi (lime)
1 cay kasigi rendelenmis taze zencefil

1 poset Dr. Oetker Regelyap

1 kg toz seker

Yaban mersini ve bdgurtlenleri mutfak robotunda plre haline getirin.

Pure haline getirdiginiz meyveler, limon kabugu rendesi ve zencefili bir tencereye alin. Ayri bir tabaga sekerden
4 yemek kagig! alip Uzerine Regelyap posetini bosaltin ve iyice karigtirin. Bu karigsimi meyvelerin Gzerine dokin,
ylUksek ateste sirekli karigtirarak pisirmeye baglayin. Kaynamaya basladiginda 2 dakika daha kaynatin. Sonra
kalan sekeri ekleyin ve karistirarak pisirmeye devam edin. Tencerenin her yerinde kaynama bagladijinda ocagi
kisin ve 3 dakika daha kaynatin. Slre sonunda tencereyi ocaktan alin ve arada karigtirarak 5-10 dakika
sogutun.

Marmeladi metal kapakli kavanozlara doldurun, kapaklarini sikica kapatip ters ¢evirin ve soguyuncaya kadar bu
sekilde bekletin.

© lezzetler.com tarif no:169582 « adi:Yaban Mersinli Bogurtlen Marmeladi « génderen:Gil « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yaban-mersinli-bogurtlen-marmeladi-vt118851
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/yaban-mersinli-bogurtlen-marmeladi-169582.jpg
http://www.tcpdf.org

