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YABAN MERSINLI BEYAZ KEK

1 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag seker

1 su bardagi yaban mersini
1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Irmik ve yogurt bir araya getirilir, karigtirilir. En az bir saat bekletilir. Sonra yumusak tereyagi ve sekker mikserle
biraz ¢irpilir. llk yumurta kirilir, bir ka¢ dakika ¢irptiktan sonra ikinci yumurta kirilir. Daha sonra yogurtlu irmik,
vanilya ve kabartma tozu katilir. Biraz karigtirdiktan sonra nisastayla karistiriimis yaban mersinleri konur, kasikla
kanstinlir. DUz kare firin kabi bolca tereyadlanir ve harg dokulir. 190 derece firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.
Kare kare keserrek ikram edilir.
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