B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YABAN MERSINLI BATON TART

2 kasik margarin

250 gr cilek

1 biytk boy milféy hamuru

2 yemek kasigi toz badem

1-2 tath kasigi pudra seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta aki

2 yemek kasig! file badem

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
250 gr yaban mersini

Cilekleri dilimleyip bir kaseye alin. Pudra seker ve vanilya ekleyerek karigtirin.

Milféy hamurunu yagh kagit Gzerine alip merdane ile biraz inceltin. Orta kisminda daha yodun olacak sekilde
Uzerine toz badem serpigtirin. Dilimlenmis ¢ilekleri kenarlarda 2 cm kadar bosluk kalacak sekilde hamurun orta
kismina yerlestirin. )

Hamurun kenarlarini gileklerin tGzerine dogru kivirarak kapatin. Uzerine firga ile eritilmis yag ve yumurta aki
siirtp file bademleri serpigtirin. }

200 dereceye ayarlanmig firnda hamurun kenarlari kizarincaya kadar yaklagik 20-25 dakika pigirin. Uzerine
yaban mersini ve limon kabugu rendesi ekleyin. Istege gére pudra seker serpistirerek servis yapin.
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