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YABAN MERSINLI BADEMLI TURTA

Dolgu:

2 - 2,5 su bardagi yaban mersini

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagi iri kinlmig badem

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 ¢ay kasi@i Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

125 g oda sicakliginda tereyagi

Uzeri icin:

1 - 1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Yaban mersini ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak marmelat kivamina gelinceye
kadar yaklasik 8-10 dakika pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. Daha sonra bademleri ekleyin ve
karistirin.

Unu hamur kabartma tozu ile karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilin, pudra sekeri, yumurta ve
tereyagini ilave edip yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabina alin ve 10 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru buzdolabindan ¢ikarin. 1/4&apos;unl ayirip tekrar buzdolabina koyun. Kalan hamuru eliniz ile
bastirarak kalibin tabanina yayin. Daha sonra parmak uclariniz ile yukariya dogru bastirarak kalibin kenarlarinda
2 cm yuksekliginde cergeve olusturun ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 dakika

Finndan ¢ikarip 5-10 dakika bekletin. Firini kapatmayin.

Kalibin igindeki tart tabaninin Gzerine hazirladiginiz dolgu malzemesini yayin. 24 cm ¢apinda bir pisirme kagid
kesin. Buzdolabinda beklettiginiz hamuru hafif yogurup Uzerine alin. Hafif unlayarak merdane ile pisirme
kagidinin boyutunda agin ve ters cevirerek kaliptaki dolgu malzemesinin Uzerine yerlegtirin. Pisirme kagidini
yavasca ¢ikarip kenarlarini hafifce bastirarak yapistirin. Sadece Ustteki hamuru baklava seklinde dilimleyin ve
pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 25 - 30 dakika }

Finndan ¢ikarip 15 dakika bekletin. Kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Uzerine pudra sekeri serpin. Ik veya
soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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