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YABAN MERSINI SOSLU MOZAIK PASTA

https://www.droetker.com.tr

Mozaik pasta karigim:

1 paket Dr. Oetker Mozaik Pasta
0,5 su bardagi sut

50 g tereyag!

Uzeri igin:

1 su bardagi yaban mersini

2 yemek kasigi toz seker

0,5 su bardagi su

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Bombeli derin metal kap (14 cm)

Sut ve tereyagini bir tencereye alin. Orta ateste tereyag eriyinceye kadar karigtirin. Ocaktan alin, bekletmeden
Uzerine kakaolu karisim posetini bosaltin ve 1 dakika karigtirin. Uzerine bisklvi parcalarini ilave edip kasik ile
iyice karigtirin ve 10 dakika bekletin. Kalibin igini streg film ile kaplayin. Hazirladiginiz karigimi kalibin igine
dizgunce yayin. Uzerini kapatip buzdolabinin derin dondurucu béliminde 3-4 saat bekletin.

Blueberry, toz seker, su ve misir nisastasini bir tencereye alip kagsik ile iyice karigtirin. Orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karigtirarak pisirin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogutun. Oda sicaklginda bekletin. Mozaik pastay! dondurucudan gikarip 5 dakika bekletin
ve kaliptan cikarip servis tabagina alin. Hazirladiginiz sosu tzerine dékin ve dilimleyerek servis yapin.
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