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YABAN MERSINI RECELI

4 su bardagi yaban mersini

2 su bardagi seker (miktar artirabilirsiniz)
1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi limon suyu

Yaban mersinlerini ezmeden iyice yikayin.

Tencereye aktarin, Uzerine de sekeri yayin ve bir gece bekletin.

Ertesi glin ocaga alip ve fokurdamaya baglayinca kisik ateste ara ara karigtirarak dikkatlice yaban mersinleri
yumusayinca kadar pigirin.

Bu sirada Uzerinde biriken képigl ara sira kagikla toplayin.

Yaban mersinleri tamamen yumusayinca tereyagi ilave edin ve 10 dakika daha pisirin.

Kivama gelince limon suyu ilave edip bir 10 dakika daha pisirin ve sicak sekilde temiz kavanozlara doldurup
ters gevrin.

Soguyunca servis edin.
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