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YABAN MERSINI RECELI (iZNiK BURSA)

iznik Belediyesi

2.5 Su Bardagi Su

2.5 Su Bardagi Seker

500 gr Yaban Mersini

1 Yemek Kasidi Limon Suyu

Su ve seker tencerede 15 dakika kaynatildiktan sonra yaban mersinleri ilave edilir, 15 dk karigtirlmadan
kaynatilir, daha sonra yaban mersinleri, tahta kagsikla hafifce karistirilarak tzerindeki k6pugu alinir, yaklagik 30
dk pisirilen yaban mersinlerinin Gzerine limon suyu dékultr, kivamini ayarlamak i¢in kaynayan regelden bir kagik
ayri bir kabin igine alinir, recel sogudukga katilagirsa, tencere ocaktan alinir, kepce yardimi ile kavanozlara
doldurularak soguduktan sonra kapaklari kapatilir. Yaban mersini regeli sabah kahvaltilari bagta olmak Gzere
pasta yapiminda kullaniimaktadir.
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