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YABAN MERSINI MARMELADI

800 g yaban mersini

5 hintcevizi gicegi (macis)

250 ml elma suyu

1200 g seker

Peltelesmesini saglayan 225 ml sivi jelatin
1 paket limon tuzu

Meyveleri ayiklayarak yikayin ve kurulayin, bir ¢atalin yardimi ile ezin.

Pireyi, elma suyu, macis ve seker ile blyulk bir tencereye koyun, devamli karistirarak kaynatin.

2 dakika kaynattiktan sonra sivi jelatini (siseyi daha dnce iyice ¢alkalayin) karistirin, tekrar bir tagim kaynatin,
limon tuzunu karistirin.

Marmeladin Ustiinde olusan képugi alin, macisleri ¢ikartin. Marmeladi kavanozlara doldurun. Kavanozlari
kapatin.
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