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YABAN MERSINI GRANOLA

450 ml yulaf ezmesi

50 ml ¢ig aci badem, ¢ig pekan yemisi, kabaca kirilmis olabilir
50 ml aygekirdegi ici

125 ml yaban mersini suyu

100 ml kahverengi seker

60 ml bal

2 ml toz targin

200 ml kuru yaban mersini

Yulaf ezmesine, aci bademi, kuru yemigleri ve gekirdekleri katarak bir kapta karistirin.

Bir kaseye yaban mersini suyu, seker, bal ve tarcini koyup orta ateste seker eriyene kadar pisirin. Yulaf ezmeli
karigsimi bu sivi karigsima ekleyin ve karistirin. Malzemenin yarisini tek katman halinde bir firin tepsisinin Uzerine
yerlestirdiginiz pisirme kagdidin yayip, 20 dakika pisirin.

Tepsiyi ¢ikarip yaban mersinlerini malzemenin Uzerine serpistirin, 10-15 dakika daha pisirin. Tamamen
soguduktan sonra bir kavanoza alin ki tazeligini korusun.

Not: Bu lezzetli kahvaltiigi paketlerken seffaf bir kavanoz kullanip, Gzerine de el yapimi bir etiket yapistirin.
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