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YABAN KURABIYE

125 gr. yumusak tereyagi

100 gr. seker

1 paket sekerli vanilin

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon kabugu rendesi

250 gr. elenmis un

1 paket kabartma tozu

60 gr. kurutulmus kirmizi yaban mersini
60'ar gr. kiyilmig findik ve sam fistig
45 ml. kayisi marmeladi

Tereyagdini mikserle kdpUk kdpik oluncaya kadar ¢irpin. Sirayla seker, sekerli vanilin, yumurta, yumurta sarisi
ve limon rendesini ekleyip karistirin. Un ve kabartma tozunu ekleyin. En son yaban mersini, findik ve 40 gr. sam
fistigini katip karistirin. + Hamurdan tatli kasidi yardimiyla ceviz blyukliginde pargalar alip yagh kagit serili
tepsiye yerlestirin. 170° C'de isitiginiz firnin 2. rafinda 12-15 dakika pisirin. Pasta 1zgarasinda sogumaya
birakin. - Marmeladi isitip ince bir tabaka halinde kurabiyelere surtin. Ustlerine kalan fistiklar serpistirin.
Aralarina kagit serip kutuya yerlestirin, serin ve kuru ortamda 10 guin saklayin.
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