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XUIXO (GIRONA)

Hamuru igin:

500 gram un

25 gram yas maya

1 cay bardagdi toz seker
1 cay kasigi tuz

60 gram erimis tereyagdi
2 blyUk boy yumurta
200 ml sut

Kizartmak igin sivi yag
Krema dolgusu igin:
500 ml sut

4 yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker
50 gram musir nisastasi
1 cay kagigi vanilya
Uzeri icin:

Toz seker

Oncelikle hamuru icin unu biy(ik bir kaba alin ve cukur agin.

Yas mayay! biraz ilik sit ile karigtirin ve unun ortasina dékan.

Ardindan gekeri ve tuzu ekleyin malzemeleri yavasca karigtirmaya baslayin.

Yumusamis tereyagi, yumurta ve kalan sitl ekleyin. Hamuru iyice yogurun. Uzerini 6rtiin ve mayalanmasi igin
1-2 saat bekletin.

Krema dolgusu icin; sttl bir tencereye alin ve kaynadiginda altini kapatin.

Derin bir kaba yumurta sarilari, seker, misir nisastasi ve vanilyayi ekleyerek cirpin.

Karisimi kaynayan sGt ilidiktan sonra ekleyin ve karistirarak tekrar ocakta koyulagana kadar pigirin. Ardindan
sogumasi i¢in kenara alin.

Mayalanan hamuru 1 cm kalinhdinda ac¢in ve kareler kesin. Her bir parganin ortasina bir miktar krema koyun ve
rulo seklinde sarin.

BuyUk bir tencereye sivi yag ekleyin ve kizdirin. Yagin ¢ok fazla kizmamis olmasi hamurlarin iglerinin de
pismesini saglayacaktir. Rulolarin her yanini esit sekilde kizartin.

Kizaran rulolari yagini gekmesi icin havlu kagidin Gizerine alin. Son olarak tzerlerine toz seker serpigtirin ve
servis edin.
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