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100 gr kiyma

1 adet ufak sodan

1 adet taze sodan

1 cay kasigi toz zencefil

1 corba kagigi soya sosu
1 corba kasigi susam yagi
1 tutam karabiber

Hamur igin:

1 su bardagi su

Yarim tatli kagigi tuz
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 corba kasigi susam yagi
1 adet taze sodan

WONTON CORBASI

Once hamur malzemesiyle serte yakin bir hamur hazirlanir, yarim saat dinlendirilir. ic malzemesi karistirilir.
Dinlenen hamur, merdaneyle servis tabagi kadar agilir. 3*3 santimlik kareler kesilir. Karelerin ortasina yeteri
kadar i¢ birakilir. Once ti¢cgen olarak katlanir, bastirilir. Sonra rulo yapilir. Tencereye 4 su bardagi kadar su
konur. Igine 1 tath kagigi seker eklenir. Kaynama noktasina gelince hazirlanan hamurlar atilir. 10 dakika kadar
haslanir. Suyuyla birlikte kaseye hamurlar konur. Uzerine bir miktar susam yagi ve ince kiyilmis taze sogan

konur.
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