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WONTON CORBASI

https://acunn.com

100 gram kiyma

1 adet taze sodan

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi soya sosu
1 corba kasigi susam yagi
1 cay kasigi toz zencefil
Tuz

Karabiber

Hamuru Igin:

Yeteri kadar un (kulak memesi kivaminda olana kadar)
1 su bardagi su

1/2 tath kagig! tuz

Uzeri Igin:

1 adet taze sodan

1 corba kasigi susam yagi

Hamur malzemelerini bir kaba alin ve kulak memesi kivaminda bir hamur elde ettikten sonra yaklagik 20-30
dakika kadar hamurunuzu dinlendirmek igin birakin.

Hamur beklerken sodanlar dograyin ve kiyma, zencefil soya sosu, susam yagi, tuz ve karabiber ile glizelce
karistirin. Ardindan dinlendirdiginiz hamuru bir oklava yardimiyla yemek tabagi biyUklidinde agin ve orta
boyutlardaki kare seklinde hamurunuzu kesmeye baglayin.

Her bir karenin ortasina yeter miktar i¢ koyun ve U¢gen sekli vererek katlayin.
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