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WONTON CORBASI

15-20 adet wonton veya 2 avug sehriye
4 su bardag tavuk suyu

1/4 su bardagdi misir nigastasi

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Soya sosu

1 dal taze yesil sogan

3 su bardagi tavuk suyunu kaynatiyoruz. igine wonton veya sehriyelerimizi atiyoruz.

Kalan 1 bardak tavuk suyuna nigastayi karigtiriyoruz. Kaynayan ¢orbaya nisastall suyu azar azar ekliyoruz.
Tuz ve karabiberi ekliyoruz.

Yumurtayi iyice ¢irptiktan sonra gorbaya ince sicim gibi ¢irparak akitiyoruz.

Servis yaparken ince kiyllmig yesil sogan veya salatalik ekleyin.

Not: Wonton mantiya benzeyen fakat daha iri parcalar halinde hazirlanir. iginde et, tavuk veya balik kullanilir.

© lezzetler.com tarif no:117107 » adizWonton Gorbasi « génderen:ardan « indirme tarihi:21.04.2025 - 08:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/wonton-corbasi-vt25210
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/wonton-corbasi-117107.jpg
http://www.tcpdf.org

