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WON TON (TAYLAND)

2 adet yumurta

15 adet tane karabiber

2 adet kabaca dogranmig kignig kok
2 yemek kasigi margarin

2 adet ince kiyllmig sarimsak

100 gram ince dogranmis bambu filizi
110 gram ince dogranmis su kestanesi
2 cay kasigi un

2 tath kasigi soya sosu

1 cay kasigi seker

20 yaprak won ton yufkasi

5 dal marul yapragi

Sos igin:

2 yemek kasigi soya sosu

1 corba kasigi beyaz sirke

1 cay kasigi seker

Yumurtalari suda kaynatin ve iyice pismis hale gelince ince ince dograyin. Bir havanda kignis ve karabiberi
hamur gibi bir kivama gelinceye kadar dévin. Bir tavaya margarini koyup sarimsaklari kahverengi bir hal alana
kadar pisirin. BuyUk bir kasede bambui filizleri, su kestanesi, sogan biber, kignig, un, soya sosu, seker ve
dogranmig yumurtalari karigtirin. Won ton yufkalarini ayirin. Merkezlerine hazirlamig oldugunuz harci yerlestirin.
Kenarlarini yukari toplayin ve 15 dakika boyunca buharda pisirin. Klguk bir kapta tim sos 2 yemek kasigi soya
sosu, 1 ¢corba kagigi beyaz sirke, 1 cay kasigi sekeri karistirip sosunuzu hazirlayin. Buharda pisen Won
Ton'larinizin Ustline gezdirip marul yapraklariyla servis yapabilirsiniz.
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